Bucataria moleculara

Clatite fanteazii

Ungur Bianca ,clasa IX-a ,Colegiul Economic "Pintea &8¢ 7
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Ingrediente

Faina- 300g

Piure de banane
Apa minerala-300mi
Lapte-300ml
Zahar-3 linguri

Sare-o lingurita

+ + + + + + o+

3 oua

+

Coaja de l[amaie rasa

Zahar vanilinat- 2 plicuri

Capsuni

+ 4+ o+

Mix de fructe de padure



Mod d,e lucru:

Re‘teté aluat clatite:

/
/] /Pregatlm ingredientele, ouale
/

/
S se Iqét cu mixerul ,apoi adaugi

/

/" apa minerala, laptele si restul

" ingredientelor, iar dupa aceea se

adauga treptat faina.
* Aranjarea:

Taiem fructele felii si clatitele
in cercuri mai mici, punem o mini
clatita, apoi o felie dintr-un fruct
si tot asa pana obtinem rezultatul
dorit. Dupa aceea putem sa
incepem aranjarea preparatului
pe farfurie.
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N Clatitele sunt deserturi/dulciuri de bucatarie realizate in format molecular, se servesc la

/éf/érSitg,l/me/sei. Ingredientele contin proteine animale :laptele, ouale; proteine vegetale: faina,
“2 7 ax . 0
vitaminesi minerale din fructe.
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Strategii de promovare:
« Site-uri
« Afise
* Flyere
 Meniu
» Retele de socializare
* Youtube /
« Blog ;

Clatite fantezie, le puteti achizitiona atat din restaurantul nostru y
BIA fine dinning cat si online, la numarul de telefon sau emailul I/
afisate pe poster! S

Aceste clatite nu sunt doar delicioase, ci si sanatoase ,prelucrate -~ /
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. U2 cela lal] cu cele mai fine si proaspete ingrediente BIO romanesti.
ervari sunati la nr. 0748956327 sau ! ’

Reclama : clatite fantezii gasesti , la BIA in restauranic/prrmestl
daca te grabesti !In online veti savura , doar |mag’mea ——————— -
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